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นายเกียรติศักดิ์ คงเอียง
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ผู้ประสานงาน ผู้ประสานงาน ผู้ประสานงาน

ที่ปรึกษา หัวหน้าโครงการ



ลำดับ  
  ตัวชี้วัด    เป้าหมาย    ผลการดำเนินงาน  

  1.  จำนวนข้อมูลเทคโนโลยีพร้อมถ่ายทอด   20    20  

  2.  จำนวนข้อมูลการบริการให้คำปรึกษาที่ลงในระบบ cmo   20    20  

  3.  จำนวนข้อมูลผลิตภัณฑ์ที่ได้รับการพัฒนาด้วย วทน.   20    20  

  4.  จำนวนข้อมูลผู้เชี่ยวชาญในหน่วยงาน   20    20  

  5.  จำนวนผู้รับบริการเทคโนโลยี/ผู้รับบริการคำปรึกษา   200  203

  6.  ร้อยละความพึงพอใจของผู้รับบริการ   80  97.73

  7.  ร้อยละความพึงพอใจการนำไปใช้ประโยชน์   80  100

แผนการดำเนินงานและผลผลิตของโครงการ

      ผู้เข้ารับคำปรึกษาและบริการข้อมูลผ่านช่องทางต่างๆ ได้แก่ โทรศัพท์ เว็บไซต์ ไลน์ Facebook คณะฯ เพจFacebookคลินิก
เทคโนโลยีโชติเวช ติดต่อด้วยตนเอง และการลงพื้นที่ของกลุ่มชุนชน กลุ่มเป้าหมาย จำนวนทั้งสิ้น 203 คน 
      โดยมีบุคลากรจากคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ เป็นผู้ให้คำปรึกษา

ผลการดำเนินโครงการการให้คำปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยีด้านคหกรรมศาสตร์
เพื่อชุมชนและสังคม งบประมาณประจำปี พ.ศ. 2567



ตัวอย่างผู้รับบริการคำปรึกษา

คุณกานติ์ชญาน์ ชัยศักดานุกูล
บริษัท ลักษณ์นาวา จำกัด / ร้านประดิษฐ์โภชนา ฉะเชิงเทรา

ปรึกษาการทำห่อหมกปลาช่อนนาใบยอ เพื่อการส่งออก



การดำเนินงาน 
ปีงบประมาณ 2567 ที่ผ่านมา 

จำนวนผู้รับบริการให้คำปรึกษาข้อมูล 203 คน

การดำเนินงาน 
ปีงบประมาณ 2567 ที่ผ่านมา 

จำนวนผู้รับบริการให้คำปรึกษาข้อมูล 203 คน



     27 พฤศจิกายน 2566 ให้คำปรึกษาและสาธิตการประดิษฐ์จากวัสดุธรรมชาติ ในงาน“ลอยกระทงบนสายน้ำแห่งความเจริญ
รุ่ งเรือง” ICONSIAM เพื่อให้ประชาชนได้ร่วมสืบสานวัฒนธรรมและอนุรักษ์ประเพณีลอยกระทง 



     20 ธันวาคม 2566 ลงพื้นที่ให้คำปรึกษาและเป็นวิทยากรฝึกอบรมกิจกรรมในโครงการส่งเสริมอาชีพผู้สูงอายุ ประจำปี
2567 กิจกรรมการฝึกอาชีพเสริมเพื่อการมีงานทำหรือประกอบอาชีพอิสระ เพื่อมุ่งเน้นพัฒนาคุณภาพชีวิต มุ่งเน้นส่งเสริม
สนับสนุนการจัดการอบรม ฝึกอาชีพแก่กลุ่มแม่บ้าน ผู้ว่างงานและประชาชนทั่วไปตามความเหมาะสมท้องถิ่นของตนเองให้มี
ประสิทธิภาพและเพิ่มรายได้ให้กับครอบครัว วิทยากรบรรยายให้ความรู้ และฝึกปฏิบัติอบรมหลักสูตรการทำวุ้ นเยลลี่ 3 มิติ 



     28 กุมภาพันธ์ 2567 ลงพื้นที่ให้คำปรึกษาและเป็นวิทยากรฝึกอบรมให้ความรู้ และฝึกปฏิบัติอบรมในหลักสูตร ก๋วยเตี๋ยวลุยสวน
หลากไส้  ได้รับเชิญจากเทศบาลตำบลเสาธงหิน ภายใต้โครงการส่งเสริมอาชีพคนพิการและครอบครัว ประจำปีงบประมาณ พ.ศ.
2567 ให้แก่คนพิการและประชาชนในเขตพื้นที่ชุมชนบ้านเอื้ออาทรบางใหญ่ชิตี้ เพื่อเป็นการส่งเสริมการจัดกิจกรรมด้านอาชีพ สร้าง
โอกาสและทางเลือกด้านการประกอบอาชีพให้แก่คนพิการและครอบครัว เป็นการเพิ่มรายได้ ลดรายจ่ายภายในครัวเรือน



     1 มีนาคม 2567 ลงพื้นที่ให้คำปรึกษาประชาสัมพันธ์และเป็นวิทยากร ได้รับเชิญจากวิทยาลัยพยาบาลกองทัพบก ให้ดำเนินการ
ถ่ายทอดองค์ความรู้ และฝึกปฏิบัติ “การร้อยมาลัยชำร่วย” แก่นักเรียนพยาบาลกองทัพบก ในรายวิชาอัตลักษณ์ความเป็นไทย



       10 เมษายน 2567 ลงพื้นที่บริการข้อมูลและจัดแสดงสาธิตศิลปวัฒนธรรมไทย ในงาน“Gateway to Wonderful
Songkran อัศจรรย์สงกรานต์ ประเพณีไทยมรดกโลก” ได้รับเชิญจากสำนักงานท่าอากาศยานดอนเมือง ดำเนินการจัดแสดงสาธิต
ศิลปวัฒนธรรมไทย ในการเฉลิมฉลองในโอกาสที่ “สงกรานต์ในประเทศไทย” ได้รับการขึ้นทะเบียนจากองค์การยูเนสโกให้เป็นมรดก
ภูมิปัญญาทางวัฒนธรรม เพื่อเป็นการส่งเสริมและสืบสานวัฒนธรรมไทยอันเป็นเอกลักษณ์ของชาติไทย โดยมีคณาจารย์และ
นักศึกษาสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์ ร่วมสาธิต ณ ท่าอากาศยานดอนเมือง



       13 เมษายน 2567 ลงพื้นที่บริการข้อมูลและจัดแสดงสาธิตศิลปวัฒนธรรมไทย ในงาน“Amazing SONGKRAN A world
Heritage Experience สงกรานต์ไทย มรดกโลก ภูมิปัญญาทางวัฒนธรรม” ได้รับเชิญจากสำนักงานท่าอากาศยาน ดำเนินการจัด
แสดงสาธิตศิลปวัฒนธรรมไทย ในการเฉลิมฉลองในโอกาสที่ “สงกรานต์ในประเทศไทย” ได้รับการขึ้นทะเบียนจากองค์การยูเนสโกให้
เป็นมรดกภูมิปัญญาทางวัฒนธรรม เพื่อเป็นการส่งเสริมและสืบสานวัฒนธรรมไทยอันเป็นเอกลักษณ์ของชาติไทย โดยมีคณาจารย์
และนักศึกษาสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์ ร่วมสาธิต ณ ท่าอากาศยานสุวรรณภูมิ



       12 - 13 เมษายน 2567 ลงพื้นที่บริการข้อมูลและให้คำปรึกษาประชาสัมพันธ์งานคลินิกเทคโนโลยี ร่วมกับคณะเทคโนโลยี
คหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร กรมส่งเสริมวัฒนธรรม กระทรวงวัฒนธรรม วัดสุทัศนเทพวรารามราชวรมหาวิหาร และสำนักงานเขต
พระนคร จัดการประกวดก่อพระเจดีย์ทรายและประกวดพานรับน้ำสงกรานต์  ในงานประเพณีสงกรานต์ปีใหม่ไทย (Songkran in
Thailand, traditional Thai New Year festival)  เพื่อเป็นการส่งเสริมอนุรักษ์วัฒนธรรมและฟื้ นฟูประเพณีอันดีงามของไทยให้
คงอยู่สืบไป ณ วัดสุทัศนเทพวรารามราชวรมหาวิหาร



       13 - 15 เมษายน 2567 ลงพื้นที่บริการข้อมูลและให้คำปรึกษาประชาสัมพันธ์งานคลินิกเทคโนโลยี  “งานประเพณีสงกรานต์ปี
ใหม่ไทย” (Songkran in Thailand, traditional Thai New Year festival)  โดยคณาจารย์สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์
ดำเนินการสาธิตเครื่องหอมไทย และจัด Workshop “แป้งพวง,พัดบุหงา,ถุงบุหงา” คณาจารย์สาขาวิชาอาหารและโภชนาการสาธิต
การทำข้าวแช่ และ Workshop “พริกหยวกสอดไส้ห่อไข่รังบวบ” เพื่อเป็นการส่งเสริมและสืบสานวัฒนธรรมไทยอันเป็นเอกลักษณ์
ของชาติไทย ณ วัดสุทัศนเทพวรารามราชวรมหาวิหาร



       20 เมษายน 2567 ลงพื้นที่บริการข้อมูลและให้คำปรึกษาประชาสัมพันธ์งานคลินิกเทคโนโลยี ได้รับเชิญจากธนาคารแห่ง
ประเทศไทย จัดโดยศูนย์การเรียนรู้ แบงก์ชาติ ให้ร่วมเป็นวิทยากร การประดิษฐ์ช่อดอกไม้บูชาพระในงาน "เพลินสงกรานต์
อาหารย่านถิ่น ฟินการเงิน" โดยอาจารย์ประจำสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์ ร่วมเป็นวิทยากรอบรมกิจกรรมการการ
ประดิษฐ์ช่อดอกไม้บูชาพระ



        28 พฤษภาคม ลงพื้นที่บริการข้อมูลให้คำปรึกษาและเป็นวิทยากรฝึกอบรม โดยงานบริการวิชาการแก่สังคม ฝ่ายบริหาร
จัดโครงการส่งเสริมอาชีพด้านคหกรรมศาสตร์ เพื่อพัฒนาคุณภาพชีวิตสำหรับผู้สูงอายุ ณ โรงเรียนผู้สูงอายุยานนาวา เพื่อฝึก
อาชีพด้านคหกรรมศาสตร์ให้กับกลุ่มผู้สูงอายุ พัฒนาศักยภาพ ผู้สูงอายุให้ใช่เวลาว่างให้เกิดประโยชน์ หรือสามารถสร้างรายได้
ได้ การฝึกอบรม แบ่งออกเป็น 3 หลักสูตร ได้แก่ หลักสูตรหมอนอิงรูปดอกไม้ หลักสูตรน้ำพริกปลาย่าง หลักสูตรของที่ระลึก
จากแว็กซ์หอม (wax sachet) โดยคณาจารย์คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ เป็นวิทยากร



        19 มิถุนายน 2567  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร จัดกิจกรรม "ฝึกอบรม
การประกอบอาหารไทยแก่คณะภริยาทูตต่างประเทศประจำประเทศไทย 12 ประเทศ" เพื่อเผยแพร่ศิลปวัฒนธรรมด้านอาหาร
ไทยให้เป็นที่รู้ จักแก่ชาวต่างประเทศ และส่งเสริมความสัมพันธ์ระหว่างชมรมคู่สมรสข้าราชการกระทรวงการต่างประเทศ กับ
คณะภริยาทูต กิจกรรมประกอบด้วยการบรรยายเกี่ยวกับวัฒนธรรมอาหารไทยและการสาธิตการประกอบอาหารไทยหลักสูตร
แกงมัสมั่นไก่ ม้าฮ่อ ขนมสัมปันนี



        12 กรกฎาคม 2567 ลงพื้นที่บริการข้อมูลและให้คำปรึกษาประชาสัมพันธ์งานคลินิกเทคโนโลยีและเป็นวิทยากรฝึกอบรม
งานศิลปวัฒนธรรมด้านการแกะสลักผักผลไม้ และงานดอกไม้แบบไทย ในงาน “มหรสพสมโภชเฉลิมพระเกียรติพระบาทสมเด็จ
พระเจ้าอยู่หัว”



              วันที่ 2-7 สิงหาคม 2567 คลินิกเทคโนโลยีโชติเวชร่วมกับคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ (โชติเวช) มทร.พระนคร
ได้รับเชิญจากสถาบันพัฒนาฝีมือแรงงาน ๒๙ ฉะเชิงเทราในโครงการส่งเสริมการท่องเที่ยวเชิงธุรกิจ การฝึกยกระดับฝีมือ
“หลักสูตรการประกอบอาหารจานเด่นประจำถิ่นสู่อาหารจานดัง” ให้กับแรงงานและผู้ประกอบการในภาคอุตสาหกรรมท่องเที่ยว
และบริการ ณ เรือนปู่เรียน ตำบลท่าไข่ อำเภอเมืองฉะเชิงเทรา จังหวัดฉะเชิงเทรา ในการนี้ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ เป็น
วิทยากรฝึกอบรม ประกอบไปด้วย 8 หลักสูตร ดังนี้



ผงโรยข้าวจากเห็ด ข้าวยำสมุนไพร  ไส้กรอกไข่ ย่างซอส
สไตล์ญี่ปุ่น

กิมจิเห็ดเข็มทอง

น้ำพริกปลานิล
สมุนไพร 

กล้วยรสหมี่กรอบ ข้าวเหนียวคอนโด วุ้นเมล่อนนมสด 



       บันทึกเทปรายการสารคดีราชมงคลพระนคร สืบสานแผ่นดินไทย “ชุดอาหารไทย 10 แผ่นดิน” เพื่อเผยแพร่คลัง
ความรู้ ทางด้านอาหารและโภชนาการที่มีความโดดเด่นในรัชกาลที่ 1-10 ผ่านการสร้างสรรค์ผลงานศิลปวัฒนธรรมไทย
พร้อมเสริมสร้างความยั่งยืนทางองค์ความรู้  และเผยแพร่ศิลปวัฒนธรรมไทยทางด้านอาหารและโภชนาการเพื่อให้คนรุ่ น
ใหม่ได้ตระหนักถึงคุณค่าและความสำคัญของขนบธรรมเนียมและประเพณีอันดีงามให้คงอยู่ตราบนานเท่านานสืบไป โดย
มี คณาจารย์และนักศึกษาสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ ร่วมสาธิตการทำอาหารไทย 10 แผ่นดิน ดังนี้



ขนมเบื้อง 

นกกระจาบแตกรัง มะตูมราดน้ำกะทิ 

ไข่พระอาทิตย์ ปลากุเลาทอด มัศกอด หมี่กรอบเสวยสวรรค์ 

ดาราทอง ข้าวบุหรี่ ข้าวแช่ 

“ชุดอาหารไทย 10 แผ่นดิน”




